
La petite César . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,25
 Bacon, parmesan et croûtons

Mousse de foie gras de canard . . . . . . . . . . . . . . . .  10,95

Les rillettes de lapin maison . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,95

Caquelon de migneron de Charlevoix, 
miel et amandes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,95

Les escargots au chèvre, 
tomates séchées et lardons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,95

Salade tiède de maquereau fumé de Gaspésie au 
poivre noir et pommes de terre à l’huile d’olive . . . . . . 7,50 

Le tartare de saumon frais  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7,50

Bruschetta de tomates «Savoura»
et ses croûtons  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5,95

Pour vous  mettre
                en appétit

Le potage du jour  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,75

La traditionnelle gratinée à l’oignon 
au cheddar vieilli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,95

La chaudrée de poissons et sa rouille  . . . . . 6,50

De nos  marmites

Rillettes de lapin maison, légumes et ail grillés, 
fougasse aux herbes, croûtons garnis de bruschetta 
et de fromage «La Sauvagine», saumon fumé, confi ts 
de carottes et d’oignons et petite salade verte  . . . . .  24,95

 Avec un pot de vin de notre vin maison 
 la «Jaja de Jo» (rouge ou blanc ou rosé, 500 mL) . . . . . . . . . . . . .  38,95

Le pique-nique à deux

Salade tiède Fleurmier de Charlevoix mariné 
aux herbes et chutney de canneberges  . . . . . . . . .  14,95

Salade tiède de foies et rognons de 
lapin vinaigrette au Xérès  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15,95

Salade de saumon mariné
cuit sur planche de cèdre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16,50

Salade César  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11,95
 Bacon, parmesan et croûtons 

 Supplément de poulet  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3,50

Salade gourmande «à souhait»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,95
 Magret de canard fumé, effi loché de canard confi t, 
 mousse de foie gras de canard et pommes de terre sautées

Nos  salades
Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

   De retour
       du marché! 
 Des plats de saison
  ou les fantaisies du chef
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Hambourgeois Petit-Champlain*  . . . . . . .   10,95
 Rehaussé de notre assaisonnement maison,
 fromage suisse fondant, bacon, laitue, tomate 
 sur le pain de «La Boulange de l´Île d’Orléans»

Chaud lapin*  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,95
Notre version gourmet du chien chaud
 Saucisse de lapin de Stanstead 
 et relish du «Petit Chaperon Rouge»

Tartine aux légumes grillés 
et basilic frais*   11,95 
sur le pain de «Éric Borderon»

Tartine crevettes, poires et fromage 
à la crème* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12,95 
sur le pain de «Éric Borderon»

Sur le  pouce

Tagliatelle aux légumes grillés, 
à l’huile d’ail et basilic frais . . . . . . . . . . . . . . . .  11,95

Lasagne de lapin, sauce camembert 
et champignons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15,95

Les pâtes

* Avec salade verte, frites «allumettes» et cornichons marinés

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Suprême de volaille farci au fromage 
St-Damase, sauce moût de pomme . . . . . .  18,95
 Avec pommes de terre et légumes 

 Nage de pétoncles au safran . . . . . . . . . . . . . .  17,95
 Avec riz et julienne de légumes 

Jarret d’agneau . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17,95 
 braisé 3 heures dans son jus, 
 avec tagliatelle et légumes

Côte de porc fumée et grillée à l’érable . . .17,95 

Cuisses de canard confi t . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .19,95
 Avec pommes de terre sautées à l’ail 

De la ferme
                et de la Mer

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Steak frites, beurre «Maître d’hôtel» . . . . .16,50

Saumon mariné 
cuit sur planche de cèdre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .16,95

Filet mignon,
et sa poêlée de champignons sautés . . . . . .19,95

Sur le  gril
Wow!

Lapin aux deux moutardes . . . . . . . . . . . . . . . . .18,95

Lapin à l’érable  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18,95

Lapin aux deux saveurs  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  19,95
 Sauce aux deux moutardes 
 et sauce à l’érable

Cassoulet de lapin champêtre . . . . . . . . . . . . . .18,95
 Cuisse de lapin confi t et saucisse de lapin, 
 servi avec haricots blancs

Tourte «Lapini»  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .17,95
 Lapin, pommes de terre, échalotes, 
 champignons avec salade verte 
 et ketchup aux fruits maison

Deux cuisses en l’air . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .22,95
 Confi t de lapin et confi t de canard
 servis avec pommes de terre à l’ail

et du Lapin
                   évidemment!

Nouveau
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Jus «au naturel »  . . . 250 ml  2,95 . . . 375 ml  3,35
 Orange ou pamplemousse
 ou pommes ou canneberges

Jus de tomate ou de légume . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,75

Eau Perrier (330 ml) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,25

Eau de source Montclair (500 ml) . . . . . . . . . . 2,25

Boissons gazeuses . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,75

Pot de thé glacé (500 ml) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,95

Pot de limonade (500 ml) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,95

Orangina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,95

Lait (250 ml)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2.50

Lait au chocolat (250 ml)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50

Vittel (500 ml)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,95

Vittel (1 litre) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,95

San Pellegrino (750 ml) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50

Moût de pomme (sans alcool) . . . . . . . . . . . . . . 3,50

Les  petites soifs

Farandole de fruits  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,75

Pouding aux framboises  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,50
 et crème fraîche

Petits pots (2) de crème au chocolat noir 
et au chocolat blanc au parfum de lavande  . . 5,75

Tarte pom’sucre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,75
 Notre fi erté

Crème brûlée à l’érable  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,95
 Irrésistible!

Gâteau velours de chocolat noir
et noisettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5,75 
 coulis de framboise et crème anglaise

Croustade (crumble) fraises et rhubarbe . . . . . . . . . 5,75
 et crème fraîche

Gâteau au fromage  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50
 Fraises et chocolat

Truffes (2)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1,50

Les bons desserts
             de Mamie

Comme au temps
    où l’on prenait le temps…

Nouveau

Nouveau

Filtre  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,10

Allongé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,50

Cappuccino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,25

Thés, infusions ou fruisanes  . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,10

Espresso  . . . . . . . . . . . . . . .Simple 2,50  . . . . .Double 3,95

Café au lait  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Tasse 3,25 . . Bol 3,95

Café moka  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Tasse 3,50 . . Bol 4,00

Thés, infusions ou fruisanes  . . . . . . . . . . . . . . . . . 2,10

Chocolat chaud  . . . . . . . . . . . . . Tasse 3,75 . . Bol 4,50
 Fait de vrai chocolat

 

Du café

Amaretto  . . . . . . . . . . . . . . .  4,95

Tia Maria  . . . . . . . . . . . . . .  4,95

Sortilège  . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95

Les p’tit cafés sautés
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