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Rillettes de lapin maison, légumes et ail grillés,
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La petite César........ 0.5 ... 6,25 fougasse aux herbes, croitons garnis de bruschetta
Bacon, parmesan et crodtons et de fromage «La Sauvagine», saumon fumé, confits Doy
Mousse de foie gras de canard................ 10,95 de carottes et d'oignons et petite salade verte ..... 24,95 f les, g ! dew oh g
Les rillettes de lapin maison .................... 6,95 Avec un pot de vin de notre vin maison ow
Caguelon de migneron de Charlevoix, la «Jajade]o» (rouge ou blanc ou rosé, 500mL)............. 38,95
miel et amandes................................... 7,95
Les escargots au chévre, Nos W
tomates séchées et lardons ..................... 6,95

Salade tiede Fleurmier de Charlevoix mariné

Sa/gde t’e.d e de maquereau fu me ’de Qasz? esle au Nousts® aux herbes et chutney de canneberges ......... 14,95
poivre noir et pommes de terre a l'huile d'olive...... 7,50 N _
] 4 . 750 Salade tiéde de foies et rognons de
¢ tartare de SAUMON frais .................... ’ lapin vinaigrette au Xérés ......................... 15,95
Bruschettfz de tomates «Savoura» Salade de saumon mariné
et Ses CroUtons .........................coo. 595 cuit sur planche de cédre ......................... 16,50
D 'y\wy\“m/ Salade César ......................c....cii. 11,95
e nob Bacon, parmesan et croiitons
Le potage du jour .............................. 3,75 Supplément de poulet ................................. 3,50
La traditionnelle oratinée & l'oienon Salade gourmande «a souhaity .................. 18,95
au cheddar viei//igr g 5095 Vpuwed Magret de canard fumé, effiloché de canard confit,

La chaudrée de poissons et sa rouille ..... ,

mousse de foie gras de canard et pommes de terre sautées



Sw le

Hambourgeois Petit-Champlain* ....... 10,95

Rehaussé de notre assaisonnement maison,
fromage suisse fondant, bacon, laitue, tomate
sur le pain de «La Boulange de |’lle d’Orléans»

Chaud lapin™ ................................. 12,95
Nouwtst Notre version gourmet du chien chaud

Saucisse de lapin de Stanstead

et relish du «Petit Chaperon Rouge»
Tartine aux légumes grillés
et basilic frais* 11,95

sur le pain de «Eric Borderon»

Tartine crevettes, poires et fromage
*

alacreme*. ... 12,95

sur le pain de «Eric Borderon»

Tagliatelle aux légumes grillés,
MNouwst a l'huile d'ail et basilic frais

Lasagne de lapin, sauce camembert

Nouotst” et champignons
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Vouned Supréme de volaille farci au fromage

St-Damase, sauce molit de pomme...... 18,95

Avec pommes de terre et légumes

Nage de pétoncles au safran.............. 17,95

Avec riz et julienne de légumes

Voo ) orret d'agneau

braisé 3 heures dans son jus,
avec tagliatelle et légumes

Cote de porc fumée et grillée a I'érable... 17,95
Cuisses de canard confit..................... 19,95

Avec pommes de terre sautées a l'ail

Sun le

Steak frites, beurre «Maitre d’hétel» .....

W o\ Saumon mariné
cuit sur planchedecedre....................

Filet mignon,
et sa poélée de champignons sautés. .....
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evidemment!
Lapin aux deux moutardes................. 18,95
Lapinalérable............................... 18,95
Lapin aux deux saveurs..................... 19,95

Sauce aux deux moutardes
et sauce a l'érable

Vouned Cassoulet de lapin champétre.............. 18,95

Cuisse de lapin confit et saucisse de lapin,
servi avec haricots blancs

Tourte «Lapini» ............................... 17,95
Lapin, pommes de terre, échalotes,
champignons avec salade verte
et ketchup aux fruits maison

Deux cuissesenl'air.......................... 22,95
Confit de lapin et confit de canard
servis avec pommes de terre a lail

* Avec salade verte, frites «allumettess» et cornichons marinés
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s bonsy, desserts
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Comme aw temps
ol bon prenail le temps...
Farandole de fruits .................................. 4,75
Pouding aux framboises ........................... 550

et creme fraiche

Petits pots (2) de creme au chocolat noir
et au chocolat blanc au parfum de lavande .. 5,75

Tarte pom’sucre ..................................... 575
Notre fierté

Créme brillée a l'érable ........................... 595
Irrésistible!

Gateau velours de chocolat noir

@ENOISCLLES ... 575
coulis de framboise et creme anglaise
Nowweor Croustade (crumble) fraises et rhubarbe......... 575

et creme fraiche

Gdteau au fromage ................................ 6,50
Fraises et chocolat

Truffes (2) ... 1,50

Jus «au naturel » ...250ml 2,95... 375 ml 3,35
Orange ou pamplemousse
ou pommes ou canneberges

Jus de tomate ou de légume.................. 2,75
Eau Perrier (330ml)........................... 325
Eau de source Montclair (500 ml).......... 2,25
Boissons gazeuses .............................. 2,75
Pot de thé glacé (500 ml)..................... 3,95
Pot de limonade (500ml).................... 3,95
Oranging............................c..co 2,95
Lait (250 ml) ..o 2.50
Lait au chocolat (250ml) .................... 2,50
Vittel (500 mI) ..o, 2,95
Vittel (T1litre).................................... 3,95
San Pellegrino (750 ml)....................... 5,50
Modut de pomme (sans alcool).............. 3,50

Filtre ... 2,10
Allongé ... 2,50
Cappuccino .................cccceeeeeiiiiiin, 325
Thés, infusions ou fruisanes ................. 2,10
Espresso ............... Simple 2,50 .....Double 3,95
Caféaulait................... Tasse 3,25 .. Bol 3,95
Café moka ................... Tasse 3,50 .. Bol 4,00
Thés, infusions ou fruisanes ................. 2,10
Chocolat chaud ............. Tasse 3,75 .. Bol 4,50

Fait de vrai chocolat

Amaretto ............... 4,95
TiaMaria .............. 4,95
Sortilege ................. 4,95




